Weltmeister - Käsefüße

Zutaten:
250 g Quark



250 g Butter oder Margarine



350 g Mehl



3 Teelöffel Backpulver



½ Teelöffel Salz

Zutaten vermischen und kneten.

ca. 2 mm dick/dünn ausrollen und ausstechen.

Blech mit Backpapier auslegen, mit Füßen belegen.

Mit geriebenem Käse und/oder etwas Kümmel bestreuen (die Zehen werden nicht bestreut)

Beim erneuten Zusammenkneten von Resten etwas Mehl/Butter zufügen. Je nach Konsistenz.

10 bis 15 Minuten bei 220 Grad backen (Heißluft bei 200 Grad)

Bei Bökenkamp in Schildesche wurden schon einmal Fußformen besorgt. Ich glaube man muss dann eine größere Menge bestellen. Ich würde aber auch noch zwei nehmen.

